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※ご使巧前に、この「安全上のごま意」、「ごを意とお願い」 （3、4 ページ）をよくお読みの上、正しくお使 
いください。 

※ここに示したミ主意事項は、製おを安全に正しくお使いいただき、あなたや他の人々への危害や損害 
を未然に防止するためのものです。またミ主意事項は、危害や損害の大きさと切迫の程度を明示する 
ために、誤った取り扱いをすると生じることが想定される内容を、「危険」「警告」「を意 j の3つに 
区分しています。いすれも安全に関する重要な内容ですので、必ず守ってください。 

么酱告；誤ったおり扱いをしたとき、人が死亡または重傷を負ラ可能性が想定される内容。 

公 J ま意：誤った取り巧いをしたとき、人が傷害を負ラ可能性及び物的損害のみの発生が想定され 
る内容。 

給表示の例 

A 么記号は、危険-警告-ま意を促す内容があることを告げるものです。 

図の中に具体的なを意内容（左図の場合は感電を意）がおかれています。 ’ 

® iS ) 記号は、禁止の行為であることを告げるものです。 

図の中や近傍に具体的な禁止内容（左図の場含は分解禁止）が描かれています。 

♦記号は、行為を強制したり、指示したりする内容を告げるものです。 

図の中に具体的な指示内容（左図の場合は差し这みプラグをコンセントから抜いて 
ください）がおかれています。 

※お読みになつた後は、お使いになる方がいつでも見られるところに必ず保管してください。 
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•巧造はしないでください。修理技術者じ(外の人は分解したり、修理をしないでく 
ださい。义災-感電’けがの原因となります。修理はお買い上げの販売店、また 
はをよりのち広営業所にご相談ください。 

〇 

•定格 15 Am 上のコンセントを単独で使つてください。他の器具と併用すると分岐 
コンセント部が異常発熱して発乂することがあります。 

参莲し这みプラグは、巧及び巧の取付面にほこり力咐着してしぶ場合は、よくふき 
取つてください。そラしない場合、乂ぶの原因になります。 

(切 

参水につけたり、水をかけたりしなし\でください。 

シヨー ト • 感電の恐れがあります。 

0 

•すき間にピンやま十金などの金属物等、異物をいれないでください。感電や異常動 
作してけがをすること力％ります。 

参お子様だけで使わせたり、幼巧のすの屈くところで使わないでください。 

やけど'’感電，けがをする恐れがあります。 

参炊飯中は、絶封にふたを開けないでください。 — 

やけどをする恐れがあります。 





参電源コードや差し込みフラグび傷んだり、コンセントの差し込みびゆるいときは 
^使用しないでください。感電•ショート•発火の原因になります。 

•電源コードを傷付けたり、破擾したまま使用したり、加工したり、無理に巧げたり、 
引っぱったり、ねじったり、たばねたりしないでください。また、重い物を載せた 
り、挟み込んだりすると、電源コードが破損し、火災，感電の原因となります。 

参交流 100 V 政がでは、使用しないでください。火災•感電の原因になります。 

♦蒸気孔に手をふれないでください。やけどをすることびあります。 

特に乳幼おには、さわらせないようごミ主意ください。 
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参水のかかるところや、义気の近くでは使用しないでください。 
感電や漏電の原因になります。 


♦専用内なベががは、使用しないで<ださい。過熱、異常動作の原因になります。 


♦不安定な場所や熱に弱い敷物の上では、使用しないでください。 
乂がの原因となります。 


♦使巧時政外は、差し込みプラグをコンセントから抜いてください。そラしない 
場を、けびややけど、絶縁劣化による感電*漏電乂災の原窗になります。 


•電源コードを巻を取るとさは、差し込みプラグををって行なって<ださい。そ 
ラしない場合、電源コードびあたってけびをすることびあります。 

♦差し込みプラグを抜くとさは、電源コードを持たずに必ず先端の差し込みプラグ 
を持って引を抜いてください。そラしない場合、感電やシヨー•卜して発火するこ 
とびあります。 
























ご注意とお願い 


(ご使用前に必ずお読みください。) 


义巧•感電*やけど*巧障などを防ぐため、巧のことは必ず守ってください。 


A 警告 


お子様だけで 
使わせたり、 

幼児の手の届く 
ところで使わないで 

参やけど-感電-けがをする 
恐れがあります。 


造 i 注意 


® 水のかかるところや义気 
のおくでは使用しないで 

参感電や漏電の原因になります。 



^不安定な場所や熱に弱い 
數物の上では使用しないで 


>乂災の原因となります< 



巧 U 扱いはていねいに 

参落としたり、強い衝擊を加えたり 
すると、故障の原因になります。 

参持ち運び中にフックボタンにふれな 
いでください。外ぶたが開くことが 
あります。 


泰 



A 警告 


® 巧飯中は、絶巧に 
ふたを閱けないで 

♦やけどをする恐れがあります。 



A 堂吿 

(§) 蒸気化にホをふれないで @ 


♦やけどをずること力、‘あります。特に 
季蜘巧には、さわらせないようにごま 
意ください。 


m 


ふたを開けるときは蒸気にを意して 

参やけどの恐れがあります。’ 


フキンなどをかけないで 

♦本体やふたの変形-変色の原因に 
なります。 





® 水につけたり、水を 
かけたりしないで 

参ショート-感電の恐れがあり 
ます。 


丸洗いはしないで 

•本体を丸洗いしたり、本体内部や 
底部に水を入れたりしないでくだ 
さい。 シヨー ト’感電の恐れがあ 
リます。 （11 ページ参照） 


纖 


内なベのフッ素加工面を傷めない 
ために… 

•しやもじは、付属のものか木製のものを使 
巧してください。 

参塩分-酢などによって腐食しやすいため、 
精白米 W 外の保温はできるだけさけてくだ 
さい。 

参内なベのフッ素加工面は、食品衛生上安全 
です 

参ご使用中、色むらができることがあります 
が、ごはんや人体には影響ありません。 

•内なベが変おしたり腐食した場合は、お近く 
のタイガー製靡販売店でお貫しづ t めください。 


夕のようなを件が重なった場合には、 
ふきこぼれがおきやすくなりますので 
注意してください。 

1. 水の量が米の量に合わせた正しい水量よりをい 
と赛 

2. 米の量をまちがえたとき--付屬の専巧計量カツ 
プで正しくはかる 

3. 洗米が不充分なとき*-洗米を巧分に行ってヌカ 
分をなくす 

4. 水分を多く含んだお米(新米、軟質米等)を炊くとき 
••-内なベの目盛（標準水量）より少なめにする 

※か量のごはんをやわらかぐ炊く場合にはふきこぼ 
れを防ぐために40で位のぬるま湯で洗米して、40で 
位のめるま湯で炊飯するよろにしてください。 


































さ部のなまえとはたらき 


巧ぶたのはずし方、つけ方 


スチー厶キヤップのはずし方、つけち 



>内ぷたは、必ず スチーム 
キヤップ側とその反规則 
を図のよラにもちま前に 
まっすぐ引いてください。 
>また、セットする時は、 
内ぶたの蒸気ハ’イプを外 
ぷたの霜気?しにあねせて、 
きつちリ差しをんでくだ 
さし、。 


慕気パイプ-〜 

スチームキャップ- 

内ぶた止めゴム- 

巧!飯シート-:— 

( JCC -270 P のみ） 

(消耗部品一13ページ参照） 
•ごはんのおこげを防止します。 



歲気パイブ 


スチーム 
キ中ッブ 


>スチーム キ ヤツ ブはネジホ 
ですので取りはずしできま 
す。ご使用ごとに取りはず 
し、熱湯でよくゆすぎ、なく 
さないために、すぐに取リ 
つけてください。また蒸気 
パイブは、内ぶたを洗ろと 
き、きれいに洗つてください。. 









外ぶた 









計量カップ 
約 ai 8 L (約1合) 


—— 電源コード 
差し这みプラグ 

-センターサーモ 


コ —ドリルの使いち 

♦差し込みプラグをもって、引き出します。一 
色テープじ(上は引き出さないでください。 

•電源コ…ドを少し手前に引いてからゆるめると自動的 
に巻き込まれます。電源コードがねじれているときき 
这まれませんので、ねじれをなおしてください。 


はんの炊ぎかた 

。-, ..... 



お米をはかる 



お米を洗う 



炊飯シートを巧なベの底にしく 
( JCC —270 P のみ） 


•炊飯シートは、内なぺの底、中央に正しくしいてください。 



お米を巧なべにおし、 
水加減をする 


•例えば、付属の計量カップで 
11カップの白米を炊くときは、 
r ! i 」 の目盛まで水を入れます。 




♦お米を正しくはからな權 


いと、ふきこぼれたり 
レてラまく炊飯できな 
いことがあります。 


I 




参巧なベが外の容器で洗 
H 米して<ださい。内な 
:ぺで洗米すると、フツ 
::素加工面が傷ついたり、 
底面がへこんだりして、 
うまく炊飯できなくな 
ることがあ y ます。 

一。ページ [■おいしく炊 
くためじ」参照 


>炊飯シ~~卜にしわがよ 
ると炊きむらの原因に 
なります。また、ズレ 
た部分はこげができや. 
すくなります。 







一9ページ「おいしく炊 
くために」参照 
♦正しぐか加減をしない5 
と、ふきこぼれたりし*' 
てラまく炊飯できない!； 
ことがあります。 "% 
•お米を洗って水加減を 
したあと、かなくとも-; 
，嬰巧が上（を場は 
時間）水に浸して力、ら V 
の飯を始めてくださし V :; 
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内なベを本体に 
セツトする 

参内なベをかるく左右に回し 
てきつちりとセツトします。 


熱板の上に何も 
ないことを確認 
してください。 ノ 


a がぶたを閱め差し込みプラグを 
コンセントにきし送む 

•必ず、巧ぶたがついていることを確認します。 


参内なベの外側に水気や 
こげついたごはんつぶ、 
米つぶなどがついてい 
ると、故障の原因にな 
リますので取り除いて 
ください。また内なぺ 
のが側がめれていると 
炊飯中の加熱により 
「水のはじける大きな 
音」がしますので水気.. 
を充分拭き取ってくだ 
さい。 

硕 巾巧,’;? 

推内な ベの 縁に米 つぶ が 
ついていると蒸気がも 
れ、故障の原因にを y 
ます の で ご ミ主意くださ 
し、。 






炊飯にセツトする 

参炊飯ボタンを巧すと、炊飯ランプが点灯します。 

巧飯セツト完了！ 

♦炊飯ボタン部に割りばしなど、 ^ 

異物を入れて炊飯ボタンを 广つ 

固定しないでください。 


♦差し込みプラグをコン 
セントに差し込むと同 . 
時に「保温ランプ」が 
つき、保温が態に入り 
ますので、通電したら 
すぐに炊敵スイッチを 
入れてください。その 
まま放置すると、お米 
がノリがになり、炊飯 
できません。- 
垂炊飯しない場合は、必 
ず差し込みプラグをは 
ずしておし、てくださし、。' 



15〜20分間むらず 


参炊飯が終わると自動 
的に炊飯ボタンがき 
れ、巧温が態に入り 
ますが、すぐにふた 
を開けないで、その 
まま余熱で15〜20分 
間むらしてくださし\。 


、な〜20巧 



参炊飯ボタンがきれたあ 
と、岳び炊飯ボタンを 
押しつづけたり、割り 
ばレなどで炊飯ボタン 
を固定するのは故障の 
原因になりますので絶 
がにおやめくださし、。 


欺きあがり^ごはんをほぐす 




保お (12 時間が内が適当) 


>そのままにしておくと、な温を続けます。 


♦炊きあがったら、必ず 
ごはん全体をほぐして 
ください。そのままに 
'しておきますと、ごは 
んが固まったり、ベた、' 
ついたりします。 


♦巧なぺの緣に米つぶを. 
つけたまま、ふたを閉 
めないでください。霉 
気がもれて、乾燥の原 
因になります。 


使巧後は 


差し込みプラグを抜きます C 



么ま意 

必ず卽込みプラグを 
持って碱、てください。 
をうしない場合、感電 
やショートして発义す 
る恐れがあります。 


















I おいしく炊くため t 



洗米は手早<、巧分に 

乾いた米つぶはすぐに吸水するので、最初はたっぷり 
の水を一度に加え、巧れた水を吸わないろちじすばやく 
捨てるのがコツです。あとはヌカ分が残らないよラ水が 
造むまで、水をかえて就います。 

おこげについて 

•香ばしくおいしいごはんに炊きあげるために、ごはん 
の底の部分にろすいキツネ色のおこげがつくことがあ 
U ます。 

参巧のよラなときは、おこげがつきやすくなります。 
■洗米が不充分なとき。 

■長時間浸水させたとき。 

■胚穿米をがいたとき。 


お米の種類にあった水加減を 

参お巧みにより水加減を調節してください。 


お米の種類 

水加減の目安 

新;/.;.^/米.' 

目盛よ U みし少なめ 

直 ホ 

目盛よリ少しをめ 

賭芽米 

目盛どおり 




ふたは、確実に巧めましよラ 

参しつか U 閉まつていないと、 へ„ 

が*品.ホ A . I — た （ 、爪巧の I - 、 •- ' 


参しつかり閉まつていないと、 
乾燥■変を-においの原因に 
なリます。 

•内なベの縁にごはんつぶがつ 
いたときは必ず取り除いてく 
ださい。 


差し込みプラグを巧いたときは、 
すぐにコンセントに 



•温度が下がると、 
におい‘変色の 
原因になります。 


若0 


保痛だけたご佳角たを若蒙»襲 


内なベをセットし、差し込みプラグをコンセント 
じ差し込みます。 


巧のよラな保温は、やめましよ3 

におしぃパサつき.変色や内なぺの腐食などの原因 
になります。 

•冷やごはんの保温やつぎ足し 
•しゃもじを入れたままのな温 
•じ時間が上の保溫 
♦み量のごはんの巧温 . 

•白米似かの保温 

か量のごはんを巧温するとき 


み量のごはんを保温する 
ときは、中央に盛りあげ 
るようにして保温し、で 
きるだけ早くお召しあが 
りください。 



2 2日〜30分後、内なベがあたたまつてから、炊きた 
てのごはんを巧します。 
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輸入米について 


参お米の種類は、そのおによつて巧の3種類に分けられます。 

■短粒種（中国、韓国窟など） 

•国内産米と同じジャポニカ種。 

参炊くと国内産ホ同様、おり気が強く、やわらかく光ミ只があり白飯として 
食ぺられること力 4 をい。 


才ーストラリア産など） 

参国内廷米より少し長くて大きい。 

参粘り気は、短お種と長粒種の中間ぐらい。 
炊きあがりは、国内産米に似てい呈。 


■長ホ立種（タイ唐など） 

♦細長いインデイカ種。 

•粘り、弾力が少、なくバラパラしている。 

参かしにおいが気になるものもある。 

•白飯としてはあまり向かないが、ミ由と非常に相性が良いので、ピラフ 
やチヤ ー ハンなどに最適。 





短粒種 


中粒種 


長粒種 


•国内唐ホとほぼ同様にして炊 
けます。 

参みしべたつくものちあるので、 
ややみなめの水加減で炊くと 
良いでしよラ。 


>アメリカ唐ホは、やや少なめ 
の水加減でがきます。 

>才ーストラリア這米の水加減 
は、国巧産米と同じです。 


♦ヌカ臭さが強いので、しっか 
リ洗米します。あまり強く研 
ぐと、つぶが折れてしまラの 
で注意します。 

♦やや多めの水加減で炊< とち 
し、でしよラ。 

♦最大炊飯容量は、国内産米を 
炊くときの7〜8割までにしま 
す。 


輸入ホは、国内産ホ W 上に工夫が必要 


参洗米は手早くしっかりと。 

参浸水時間は長めに。1〜2時間かけて充分吸水させましょろ。 

♦輸入米は、国内运米切上に运化や種類、取穫年度、精米の程度などによって、炊きあがりがかなり違ってき 
ます。 〜 

■一度炊いてみて、お好みに合わせて水加減や浸水時間を変えてください。 
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差し込みプラグを巧き、 
本体が冷えてから 


台所巧合成洗剤 W 外は使わないで 




•内なベ.巧ぶた • つゆ受けなどは、し、つも清潔にしてくださし 、 C 
不充分ですと、腐食やにおいの原因になります。 


本体 

固くしほった巧で、ミちれをふき取ります。 

参本体内部へは、絶巧に水が入らないよろにしてください。 


A 警告 



水につけたり、水をかけたりしないでくだ 
さい。ショート•感電の恐れがあリます。 


内なベ.内ぶた*スチームキヤツプ 

柔らかいスポンジで沸つた後、水分をふき取ります。 

参内なぺに食器類などを乂れて、一緒に洗わないでください。 





つゆ受け-しやもじ 

柔らかいスポンジで说つた後、水分をふき取ります。 
参熱湯に浸すとをおするおそれがありますので、必ず 
ぬるま湯で洗つてください。 

しゃもじ つゆ受け 




炊飯シート UCC -270 P のみ） 

お湯にしばらくつけ、スポンジで洗ラか軽くもみ洗し、 
します。 

•巧れたまま使巧するとごはんがろまく炊けなかった 
り、においの原因となることがありますので、ご使巧 
のつど必ず洗ってください。 

参穴は目づまりのないよラじしてくださし、。 

•炊飯シートは強く引っぱったり、刃物などの先の銳 
いものを当てないでください。傷んだり切れたりし 
たときは、おボめの販売店でお買い巧めくださし、。 
•ご使巧中、変色することがありますが、使用面•衛生 
面には影馨ありませんのでまム、してお使いくださし、。 


熱お*センターサーモ 

こげついたごはんつぶ、米つぶなどがあれば取り除 
きます。 

♦おれじくい場合は、市販のサンドペーパ™(3撕番 
植度)で軽くこすり、固くしぼつた巧で 
ふき取ってください。 


熱板 



センタ… サーモ 


においの巧り除き方 

ご使用ごとに、こまめにお手入れしていただくのが 
一番ですが、もしにおいがついてしまつた場合は、 
巧のお手乂れをしてください。 

①巧なべに熱湯を7〜8巧目入れて、2〜3院間巧温し 
ます。 

③巧なベ-内ぶたを洗剤でよく洗います。 

⑤風通しのちい場所で本体 • 各部を乾燥させます。 


し 
んわ 
一さた 
ーザぅン 
ナンぞ口 

ンレ学ィ 
シク化ナ 



参下記の点検をしてもなお不具合の場合 
♦本体に水や米が入ってしまつた場食 


お買い上げの販売店にご相談ください。ご自 
分での分辭や修理は危険ですから絶巧におや 
めくださし、。 



»障かな？と思ったら 


■ H ■—g 日 — ■■ 
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_ A 警告 _ 

® 巧造はしないでください。修理巧術者 w が 
の人は分解したり、修理をしないでくださ 


い。义災 


けがの原因となります< 



，水加減をまちがえた 






















































I 保証とサービスについて 


※修理を化おされる前にまず r 故障かな？と思ったら」（じべージ）をご覧になり、お調べください。 

それでも不具合の場合は、下記に畳づき、お買い上げの販売店にご相談ください。 

1保証害の内容のご確認と保管のお願い 

巧証書は、販売店にて所定事項を記入してお‘;度ししげこしますので、「販売店印あびお買い上げ日 •！ をご確認の上、内 
客をよくお読みになリ、大切にな管してくださし、。 

2 保訝期間はお買い上げの曰から一年間です。（消巧部商は除きます。） 

保証書の記載内容に薑づき、お買い上げの販売店が修理いたします。くわしくはが証書をご覧ください。 

3修理を依頼されるとき 

証期間巧 I ……おそれいリますが、製品に保証書を添えて、お買い上げの販売店にご持参ください。 

保証期間を……ます、お買い上げの販売店にご相談ください。修理によって機能が維持できる場合は、ご要望 
過ぎている により有料修理いたします。ご相談の隙、巧のことをお知らせくださし、。 

とき _| ①製品ち②品番③製品び!が兄（できるだけくわしく） 

4 炊飯ジャーの補修用性能部品の最低保有期間は、製造巧ち切りを6年でず。この期間は経済産業省の 
指導によるものでず。補修用性能部品とは、その製品の機能を維持ずるためにが要な部品です。 

K その他製品に関するお問合せ、ご質問がございましたら、お貴い上げの販売店、または r 連結巧」 

に記載のタイガーお客様ご相談窓口 （14 ページ）までご相談ください。 

参本書に記載の意匠、仕様巧び部品は性能向上のために、一部予告なく変更することびあります。 


化な 

1 王巧 



♦定格電圧交流 100 V 50-6 日 Hz 

♦保温時の消費電力は、電圧10 0 V ‘室溫20で • 満墨巧温の場合の平均電力（約)です。 


( JCC -270 P のみ) 


巧飯シートは消耗部品です。使いろにより異なりますが、ご使用じともない傷んだり、ちぢむことがあります。 
巧れや破損がひどくなったときは、お買い上げの販売店にお問合せのラえ、お買い巧めください。 
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が飯時間の目ま 


炊飯時間は、炊飯量、お米の種類、季節、室温、水温、水加減、電圧などによりさみかわりますので、一応の目まと 
お考えください。懼圧 100 V 、 室温ので、水温のに、水加減は標準水位） 

♦炊飯が始まつてから自動的に切れるまでの時間です。このあと15〜20分間充分にむらしてください。 


サイス 

最小炊飯塁 

嚴大炊飯量 

2.71_(1升始)タイプ 

洗〜28分 

37〜39分 




g イ万'一魔法瓶が巧を巧 


本社〒已 71-8571 大阪府門真市速見巧3番1号 


使いかた•ぉ買い物のご巧談は お客樣ご相談窓口 


ナビダイヤル 
(全国共通番号） 


巡0570 -01 1101 

巧の a 技抖で OK 市巧通話料をでご利用いただけまず。 


※上記の連給巧のをお;、電話番号、所在地はを至ずることがありますのでご了承ください。 

ホー ■ ムぺ—ジアドレス http://www.tiger.jp/ 


受付時問 AM9：00~PM5:00 
ちお曰〜を確 S 
(巧曰•苗な巧菜曰を除さまず） 

ぷ巧巧巧な•戸 HS のちはこち5へ 
TEL(0 巨）690巨-21旦1 
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